Oferta weselna 2077/2078

«Wersja Premium” - pelna, bogata, ,bez haczykéw” ©
- 245 pln/os.

Aperitif na powitanie Mlodej Pary- wino musujgce
Powitanie chlebem i solg

Przystawka — Ip./os.: podana na talerzu dla kazdego z Gosci

- wachlarzyk z piersi kurczaka faszerowany szpinakiem, grillowany w sezamie
- pasztet z dzika w ciescie francuskim z dipem zurawinowym
- terrine z pstrqga potokowego z kolorowymi sosami ziolowymi
- tornedo schabowe z suszonymi pomidorami i sosem zurawinowym
- poledwiczki wieprzowe aromatyzowane koniakiem na rukoli
- soczysty indyk na ,poduszce brokulowej” z jajeczkiem przepidrezym
- tradycyjny pasztet z kilku rodzajéw wysokogatunkowych mies, pieczony w ciescie z dodatkiem
wybornego chutney'a sliwkowego
- pieczywo

-maslo

Zupa — ] porcja/os. - serwowana przez kelneréw

- Rrem pomidorowy z dodatkiem Smietanki
- Consome warzywne
- Tradycyjny rosél
- Krem pieczarkowy

- Krem szparagowy/sezonowo/
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- Zupa krem z zielonego groszku
-Krem drobiowy z suszonymi grzybkami
-Krem brokulowy
-Krem serowy
-Chlodnik tradycyjny/ sezonowo/

-Krem marchewkowo- imbirowy z pomarariczami

Danie drugie — 8,0 p./os.: podawane na pélmiskach ,.w stol”

- ,Drobiowe Wieze” faszerowane zielonymi szparagami z dodatkiem wyjgtkowego sosu
andaluzyjskiego

- Medalion krélewski faszerowany pieczarkami i serem, opiekany w ziarnach sezamu

- Malutkie, tradycyjne zraziki w ciemnym sosie

- Piers kurczaka z grilla z sosem czosnkowym (serwowanym na zimno)
- Schab w sosie sliwkowym
-Udko kaczki z karmelizowanym jablkiem w ciemnym sosie

- Eskalopki drobiowe z 26ltym serem /dla dzieci/
- Poledwiczki wieprzowe owijane w paseczku bekonu grillowanego, w sosie kurkowym

- Juki schabowe faszerowane bekonowq kapustq

- Piers kurczaka faszerowana pomidorami suszonymi w sloricu i zielonymi hiszpariskimi oliwkami,
zapiekana z serem
- Filet drobiowy w Martini z sosem Martini
- Panierowane fileciki z kurczaka /dla dzieci/
- Schab soute przekladany szynka i serem
- Peknigte Poledwiczki” z dodatkiem zielonych szparagéw w sosie grzybowym
- Ryba morska w ciescie ziolowym
- Poledwiczki z dorsza panierowane w ziolach
- Norweski losos grillowany w specjalnej przyprawie do ryb, zapiekany z serem mozarella
- Slimaczek z pstrqga w sosie winno — maslanym

- Malutkie, luzowane goloneczki przygotowane w piwie z warzywami julienne
A takze:

- Warzywne Rozmaitosei — kompozycja warzyw na cieplo - brokuly, mini marchewki, kalafior, fasolki

szparagowe, itp.
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Dodatki: w zaleznosci od dania gléwnego

- Rluseczki polfrancuskie
- Mini kluseczki poznariskie (kopytka)
- Ziemniaczki opiekane
- Ziemniaczki gotowane
- Pyzy
- Frytki
- Makaron penne

- Dlugoziarnisty ryz kolorowy

Surdwki

- 8 rodzaje wybornych suréwek, w tym kolorowe salaty z sosem vinegrett

Deser — ] p./os.
- podawany na talerzach lub w pucharkach
- lodowy z owocami i bitq smietankq
- krem mascarpone z wisniami
- deser daklaz z daktylami, karmelem, orzechami i bezq
- melba brzoskwiniowa
- krem czekoladowy z filetem z pomarariczy i kropla likieru Cointreau
- krem kawowy z bezq i czekoladowymi ziarnami kawy
- panna cotta z sosem malinowym
- fruzelina wisniowa z galkq lodéw smietankowych i mietq
- earpaccio z owocdw cytrusowych z sosem migtowym

- deser karmelowy z orzechami i wisniami

Slodkie Co Nieco — 1 p./os.
- Na przyklad: sernik z brzoskwiniami, szarlotka, ciastko czekoladowe, rozki czekoladowe, biszkopt z
brzoskwiniami, brzdge, babeczka z owocami i bitq Smietankq, babeczka amaretto, babeczka z

orzechami w karmelu, kostka migdalowa, kostka kokosowa

Tort Weselny — 1 p./os.

Przygotowany zgodnie ze wskazéwkami Pary Mlodej; smak i kolorystyka do ustalenia
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WYIATROWO ATRAXCYINY ZIMNY BUFET ZAPREZENTOWANY NA DUZYCH SZRLANYCH PRYTACH
Kolacja — 3,0 p./os. — zimne zakgski miesne i rybne, atrakeyjnie dekorowane, salatki + pieczywo +

maselko + sosy smakowe
Dla przykladu:
- wachlarzyk z piersi kurczaka ze szpinakiem w sezamie
- indyk faszerowany kurkami
- roladka z piersi kurczaka z z6ltym serem i szynkq
- fantazja drobiowa z serem i grzybkami suszonymi
- udka kurczaka z wqtrébka
- pasztety naszej produkcji
- piers kurczaka z owocami w czerwonej winnej galaretce
- soczysty schab w skdree ziolowej z oliwkami
- jajka faszerowane musem kawiorowym
- galarciki rybne/miesne
- pstrqq krélewski z paluszkiem krabowym
- platki wedzonego pstragga na salatach
- Sliwka kalifornijska w bekonie
- szaszlyczki bankietowe - dekoracyjnie
Salatki — dla przykladu:
- §rédziemnomorska
- balkariska

- brokulowa

- kalafiorowa
- z kurczakiem

- z paluszkami krabowymi i anchois

Sniadanie nocne : serwowane z bufetéw

- Tradyeyjny barszez na burakach - Ip./os.

Oraz do wyboru — 1, 5 p./os.:

- Ragout drobiowe a la RAUT
- Pierogi z migsem lub ruskie z omastq cebulowq
- Szaszlyk drobiowy
- Kgski indyka z kurkami
- Golgbki z ryzem i grzybami w sosie grzybowym

- Rurezak z rozna (w calosci)
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- Cannelloni z migsem i warzywami zapiekane w trzech serach

- Gesty, wegierski kociolek qulaszowy

Atrakcje Wieczorne” — zamdwienia dodatkowe
- Szynka pieczona w calosei z dodatkiem sosu zurawinowego
- Pieczone prosie
- Udziec (gicz) cielecy w calosei
- Ryba w calosci na postumencie salatkowym
- $tol polski
- Losos w ealosei serwowany z pieca i ,rozbierany” przy Gosciach

- Rostbef pieczony w calosci, serwowany przez Szefa Xuchni z kolorowymi dipami

Napoje - Woda mineralna z eytrusami i migtq, soki owocowe 100% — dostegpne przez caly czas
uroczystosei
- 1000 ml/os.

Kawa oraz herbata — dostegpne przez caly czas uroczystosci - bez ograniczen

Apartament dwupokojowy dla Mlodej Pary ze sniadaniem - gratis!
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.Wersja Standard” - 210 pln/os.

Aperitif na powitanie Mlodej Pary - wino musujqce
Powitanie chlebem i solg

Zupa — ] porcja/os. - serwowana przez kelneréw

- Rrem pomidorowy z dodatkiem Smietanki
- Tradyeyjny rosdl
- Krem pieczarkowy
- Zupa krem z zielonego groszku

-Krem drobiowy z suszonymi grzybkami

Danie drugie — 2,5 p./os.: podawane na pélmiskach ,.w stol”

- ,Drobiowe Wieze” faszerowane zielonymi szparagami z dodatkiem wyjqtkoweqgo sosu
andaluzyjskiego
- Medalion krélewski faszerowany pieczarkami i serem, opiekany w ziarnach sezamu
- Malutkie, tradycyjne zraziki w ciemnym sosie
- Juki schabowe faszerowane bekonowq kapustq
- Piers kurczaka z grilla z sosem czosnkowym (serwowanym na zimno)
- Schab w sosie sliwkowym
-Udko kaczki z karmelizowanym jablkiem w ciemnym sosie
- Eskalopki drobiowe z z6ltym serem /dla dzieci/

- Poledwiczki wieprzowe owijane w paseczku bekonu grillowanego, w sosie kurkowym
- Piers kurczaka faszerowana pomidorami suszonymi w sloricu i zielonymi hiszpariskimi oliwkami,
zapiekana z serem
- Filet drobiowy w Martini z sosem Martini
- Panierowane fileciki z kurczaka /dla dzieci/

- Schab soute przekladany szynka i serem
- ,Peknigte Poledwiczki” z dodatkiem zielonych szparagéw w sosie grzybowym

- Ryba morska w ciescie ziolowym
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- Rlasyczny kotlet de voaille
- Karkéwka pieczona z kminkiem

- Malutkie, luzowane goloneczki przygotowane w piwie z warzywami julienne

A takze:
- Warzywne Rozmaitosei — kompozycja warzyw na cieplo - brokuly, mini marchewki, kalafior, fasolki

szparagowe, itp.

Dodatki: w zaleznosci od dania gléwnego

- Ziemniaczki opiekane
- Ziemniaczki gotowane
- Pyzy
- Frytki

Suréwki

- 8 rodzaje wybornych suréwek

Deser — 1 p./os. - podawany na talerzach lub w pucharkach

- lodowy z owocami i bitq Smietankq

Slodkie Co Nieco — 1 p./os.

- Na przyklad: sernik z brzoskwiniami, szarlotka, ciastko czekoladowe, rozki czekoladowe, biszkopt z
brzoskwiniami, brzdge, babeczka z owocami i bitq Smietankq, babeczka amaretto, babeczka z

orzechami w karmelu, kostka migdalowa, kostka kokosowa

Kolacja — 3 p./os. — zimne zakqski migsne i rybne, atrakeyjnie dekorowane, salatki + pieczywo +

maselko + sosy smakowe
Dla przykladu:
- wachlarzyk z piersi kurczaka ze szpinakiem w sezamie
- indyk faszerowany kurkami
- roladka z piersi kurczaka z z6ltym serem i szynkq
- fantazja drobiowa z serem i grzybkami suszonymi
- udka kurczaka z wqtrébka
- pasztety naszej produkcji
- piers kurczaka z owocami w czerwonej winnej galaretce

- soczysty schab w skdree ziolowej z oliwkami
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- jajka faszerowane z musem kawiorowym
- pstraq krélewski z paluszkiem krabowym
- platki wedzonego pstraga
- Sliwka kalifornijska w bekonie
- szaszlyczki bankietowe
Salatki — dla przykladu:

- $rédziemnomorska

- balkariska

- brokulowa

- kalafiorowa
- z kurczakiem

- z paluszkami krabowymi i anchois

- itp.

Sniadanie nocne : serwowane z bufetéw

- Tradycyjny barszez - Ip./os.

Oraz do wyboru — 1, 5 p./os.:

- Ragout drobiowe a la RAUT
- Pierogi z migsem lub ruskie z omastq cebulowq
- Szaszlyk drobiowy
- Kaski indyka z kurkami
- Golgbki z ryzem i grzybami w sosie grzybowym
-Kurezak z grilla
- Cannelloni z migsem i warzywami zapiekane w trzech serach

- Gesty, wegierski kociolek qulaszowy

Atrakcje Wieczorne” — zamdwienia dodatkowe
- Szynka pieczona w calosci z dodatkiem sosu zurawinowego
- Pieczone prosie
- Udziec (gicz) cielecy w calosei
- Ryba w calosci na postumencie salatkowym
- 8ol polski
- Losos w ealosei serwowany z pieca i ,rozbierany” przy Gosciach

- Rostbef pieczony w calosci, serwowany przez Szefa Kuchni z kolorowymi dipami
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Napoje - Woda mineralna - dostgpne przez caly czas uroczystosei - 1000 ml/os.

Kawa oraz herbata — dostgpne przez caly czas uroczystosci - bez ograniczen
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.Wersja Ekonomiczna” - 185 pln/os.

Aperitif na powitanie Mlodej Pary- wino musujqce
Powitanie chlebem i solq

Zupa — 1 p./os. — serwowana przez kelneréw

- Tradycyjny rosél z miesem, makaronem i warzywami

Danie drugie — 2 p./os.: podawane na platerach ,w stél”

- ,,Drobiowe Wieze” faszerowane kolorowymi warzywami wyjqtkowego sosu andaluzyjskiego
- Medalion krélewski faszerowany pieczarkami i serem
- Zrazy wieprzowe z klasycznym nadzieniem
-Piers kurczaka z grilla z sosem czosnkowym (serwowanym na zimno)
- Jukki ze schabu z nadzieniem z kapusty i bekonu
-Sehab w sosie sliwkowym
- Eskalopki drobiowe z z6ltym serem;
- Poledwiczki wieprzowe owijane w paseczku bekonu grillowanego
- Piers kurczaka faszerowana pomidorami suszonymi w sloricu i zielonymi hiszpariskimi oliwkami,
zapiekana z serem
- Panierowane fileciki z kurczaka
- Ryba morska w ciescie ziolowym
- Kotlet de volaille
- Rlasyczny kotlet schabowy

- Karkéwka pieczona z kminkiem

Dodatki: w zaleznosci od dania gléwnego

- Ziemniaczki opiekane

- Ziemniaczki gotowane

owees

raut.com.pl — restauracja@raut.com.pl — 67 81 27 437



- pYzy
- frytki

Surdwki

- 8 rodzaje wybornych suréwek

Slodkie Co Nieco — 2 p./os.
- Na przyklad: sernik z brzoskwiniami, szarlotka, ciastko czekoladowe, rozki czekoladowe, biszkopt z
brzoskwiniami, brzdge, babeczka z owocami i bitq Smietankq, babeczka amaretto, babeczka z

orzechami w karmelu, kostka migdalowa, kostka kokosowa

Kolacja — 2,5 p./os. — zimne zakqski miesne i rybne, atrakeyjnie dekorowane, salatki + pieczywo +

maselko + sosy smakowe
Dla przykladu:

- wachlarzyk z piersi kurczaka ze szpinakiem w sezamie

- indyk faszerowany kurkami
- roladka z piersi kurczaka z z6ltym serem i szynkq
- fantazja drobiowa z serem i grzybkami suszonymi
- udka kurczaka z wqtrébka
- pasztety naszej produkcji- bardzo smaczne
- mini tortille z twarozkiem smietankowym i szynkq
- soczysty schab w skdree ziolowej z oliwkami

- mini galarciki migsne/rybne

- itp.
Salatki — dla przykladu:
- $rédziemnomorska

- jarzynowa tradyecyjna

- z plasterkéw ziemniaczanych

Sniadanie nocne : serwowane z bufetéw

- Tradyeyjny barszez lub zurek lub kociolek gulaszowy- Ip./os.

Kawa oraz herbata — dostgpne przez caly czas uroczystosci, bez ograniczer
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WSZYSTRIE WERS)E:

Kolorystyka stolu - blekitna, ecri, cytrynowa, czerwona, zielone jabluszko, bordo,

Zloto, fiolet , biala itp. Serwetki z materialu; dysponujemy bialymi i czarnymi
obrusami oraz okrgglymi stolami.
Dekoracja stolu: swiecznik + swieca w kolorze przewodnim + szarfa + dekoracyjne

kamyczki + pojedynczy kwiatek

Zapewniamy calos¢ sprzetu gastronomicznego, nowoczesnq zastawe stolowg,
niebanalny zimny bufet, stoly wraz z nakryciem i dekoracjg, obsluge kelnerskq,

realizujemy przyjecie
»0d A do Z". Zapewniamy o 100 % profesjonalnosei uslugi i wyjqtkowo smacznym

Jjedzeniu.
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